
ЗОНА ПРОИЗВОДСТВА: 
провинции Бриндизи и Таранто. Бедные 
известняковые почвы, местами глинистые.

ВИНИФИКАЦИЯ И ВЫДЕРЖКА: 
деликатное дробление ягод при низких 
температурах. Статическое осветление сусла 
перед брожением. Спиртовое брожение в 
резервуарах их нержавеющей стали, выдержка в 
резервуарах их нержавеющей стали в течение 3-4 
месяцев.

О Р Г А Н О Л Е П Т И Ч Е С К И Е 
ХАРАКТЕРИСТИКИ: 
вино желто-соломенного цвета с зеленоватым 
отливом. Сложный, насыщенный букет с нотками 
цитрусовых, белых цветов и нотками скошенной 
травы. Во вкусе свежее, сбалансированное, 
минеральное.

ГАСТРОНОМИЧЕСКОЕ СОЧЕТАНИЕ:
идеально подходит к закускам, в особенности к 
блюдам из рыбы и моллюсков. Прекрасно 
сочетается с выдержанными сырами и белым 
мясом.

ТЕМПЕРАТУРА ПОДАЧИ: 
12-14 °C

17 l X 25 L X 32 H

EAN
8052462280041

110 BOXEN  / 660 FLASCHEN 

140 BOXEN / 840 FLASCHEN 

РАЗМЕР ПОСЫЛКИ 

ПОДДОН  (EPAL 120X80)

ПОДДОН  (USA 120x100)

EAN

СОРТ ВИНОГРАДА: 
100% Фиано

РАЗНООБРАЗИЕ: 
Примитиво 85% 
Малвазия Нера 15% IGT Саленто 

750 
мл.


