% Fiano 100% VOL. 750
12% ml

GEOGRAFISCHE HERKUNFT:
Provinz von Brindisi und Tarent.
g Kalkhaltiger und toniger Boden.

o S WEINHERSTELLUNG:
4 Kaltmaischung der abgebeerten Trauben, sanfte
PE— Pressung, statische Dekanticrung und Girung in
Edelstahl; Ausbau in Stahltanks fiir ctwa 3-4 Monate.

ORGANOLEKTISCHE EIGENSCHAFTEN:
' Hellgelbe Farbe mit griinlichem Glanz.
. A Das Bouquet ist intensiv und komplex. Im Geschmack
werden Aromen von Zitrusfriichten getragen, zudem
finden sich leichte weille Bliiten und Heu Aromen im

Nachhall. Am Gaumen prisentiert er sich frisch,
mineralisch und harmonisch.

SERVIERVORSCHLAG:

Besonders empfohlen zu Vorspeisen, Muscheln und
Meeresfriichten, sowie ein Idealer Begleiter zu cinem
milden Kise oder weilem Fleisch.

e —7 SERVIERTEMPERATUR:
| 12-14.°C
|
i a ! INHALT:
casale | 0.75.
CIL I ASS
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A = 110 BOXEN / 660 FLASCHEN

ol lﬁ = PALLET (USA 120x100)
== 140 BOXEN / 840 FLASCHEN
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