
ЗОНА ПРОИЗВОДСТВА: 
провинции Бриндизи и Таранто. Бедные 
известняковые почвы, местами глинистые.

ВИНИФИКАЦИЯ И ВЫДЕРЖКА: 
деликатное дробление ягод при низких 
температурах. Статическое осветление сусла 
перед брожением, спиртовое брожение во 
французских дубовых бочках (средней степени 
обжига), выдержка на тонком дрожжевом осадке 
в течение 2-3 месяцев.

О Р Г А Н О Л Е П Т И Ч Е С К И Е 
ХАРАКТЕРИСТИКИ: 
вино желто-золотистого цвета. Сложный 
фруктовый букет с нотками спелого яблока, 
банана, тропических фруктов  и тонкими нотками 
ванили, меда и дыма. Мягкий обволакивающий 
вкус с оптимальной кислотностью и 
минеральностью.

ГАСТРОНОМИЧЕСКОЕ СОЧЕТАНИЕ:
идеально подходит к первым блюдам, в 
особенности к блюдам из рыбы и ракообразных. 
Прекрасно сочетается с рыбой на гриле и белым 
мясом.
ТЕМПЕРАТУРА ПОДАЧИ: 
12-14 °C

СОДЕРЖАНИЕ 
АЛКОГОЛЯ: 12,5% 

СОРТ ВИНОГРАДА:  
100% Шардоне

750 
мл.

17 l X 25 L X 32 H

EAN
8052462280058

110 BOXEN  / 660 FLASCHEN 

140 BOXEN / 840 FLASCHEN 

РАЗМЕР ПОСЫЛКИ 

ПОДДОН  (EPAL 120X80)

ПОДДОН  (USA 120x100)

EAN


